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Nato a Pirano, ma giunto a Ve-
nezia ancora in fasce, Sergio
Fragiacomo si sente totalmente
e orgogliosamente veneziano.
Nel cuore della citta ha voluto
dar vita a un luogo straordina-
rio, dove cultura, storia e gastro-
nomia si incontrano e convivo-
no. E il Bistrot de Venise, un ri-
storante enoteca sito nel centro
storico, tra Rialto e Piazza San
Marco, che propone una rivisi-
tazione della cucina veneziana
storica originale e colta, con ri-
ferimenti precisi a ricettari rina-
scimentali, oltre a una vasta
scelta di piatti della cucina tra-
dizionale. Ma soprattutto un lo-
cale che ha fatto della cultura,
dell’arte e della poesia la sua
prima ragion d’essere.

Bistrot, perché questo nome?
Era il 1992, date le mie esperienze
nel mondo della hotellerie e risto-
razione, un gruppo di amici-soci
mi propone di aprire un locale in
Calle dei Fabbri al posto di un’ex
trattoria-albergo. Mi balena subi-
to I'idea del primo Bistrot a Vene-
zia nello stile dei Café Littéraire
francesi del primo Novecento. Mi
pareva un nome ideale per cio che
desideravo realizzare: un luogo
aperto, teatro di vita quotidiana
condivisa, non solo bar, ristoran-
te, osteria, ma tutte queste cose
insieme. L'origine del nome bi-
strof pare duplice: per alcuni deri-
va da bistouille, bevanda alcolica a
basso prezzo nel Nord della Fran-
cia di fine Ottocento; pit accredi-
tata un’altra ipotesi che lo collega
al russo bistro, cioe presto, espres-
sione da attribuire agli ufficiali
cosacchi in transito a Parigi, asse-
tati di vittoria e di alcol.

Facile a dirsi, un po’ piu compli-
cato da realizzare, come dice lei,
Innanzitutto e stata particolar-
mente impegnativa la ristruttura-
zione della trattoria e del sovra-
stante albergo preesistenti. L'in-
tervento ha utilizzato tecniche
edilizie particolari e la scelta degli
arredi e della illuminazione e im-
prontata a sobrieta e tipicita. Rea-
lizzato lo spazio fisico dovevo
creare I’ambiente. Volevo un luo-
£0 con un'anima artistica vicina
al futuri frequentatori cittadini,
un luogo rispondente a un biso-
gno quanto mai urgente di con-
tatto e scambio, in una citta che da
trent’anni risentiva dello svuota-
mento e della perdita di identita.
Per prima cosa ho cercato persone
che potessero proporre incontri
artistico-musicali. Ben presto il
mix di cibo vino e musica riscuote
successo. Ma i1l solo intratteni-
mento ludico non basta, mi rendo
conto che & necessario un passo
pitin la, c’e bisogno di uno spazio
d’incontro fisico nuovo, adatto ad
accogliere quella ricca umanita
culturale che anima Venezia. Un
luogo che non sia piu solo vetrina
di eventi forestt ma autonomo e
propositore di cultura locale.

Su quali aspetti ha fatto leva per
fare del Bistrot de Venise il luo-
go che lei aveva in mente?

Avevo da poco aperto il locale
quando un incontro casuale con
un poeta e con un medico-lettera-
to mi svela un mondo appena
sfiorato dal mio distratto percor-
so scolastico: la poesia. Tanti sono
stati i poeti ospiti, ai quali il Bi-
strot deve la sua storia: non posso
qui citarli perché I'elenco sarebbe
troppo lungo e avrei paura di di-
menticarne qualcuno, ma non fi-
nird mai di ringraziarli tutti. Sono
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Sergio Fragiacomo al centro con Glancarlo Modenese (a sx) e Paolo Fragiacomo (a dx) nel segno della continuita al Bistrot
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cosi tanti che con una storica le ga-
toria artistica veneziana abbiamo
realizzato il monumentale Libro
dei Poeti, concreto testimone delle
centinaia di autori che con i loro
scritti hanno onorato di proprio
pugno le presentazioni a cui sono
stati invitati nel corso degli ultimi
trent’anni.

Poi, oltre la musica dal vivo c'e
stato il cabaret a notte fonda. Bel-
lissimi e ancora lucidi i ricordi di
glovani talenti a cui si deve gran
parte del successo di uno spazio
culturalmente evoluto e innovati-
vo, dedicato soprattutto alla frui-
zione cittadina, senza rincorrere i
flussi turistici dominanti. Tutto
viene sempre accompagnato da
proposte gastronomiche fatte di
crepes, quiches che ancora oggl do-
po quasi trent’anni alcuni amici
ricordano con piacere, insieme
con le ostriche, il Beaujolais e una
frequentaziune giovanile un
po’ bohémienne che mi riempie
di nostalgia e anche d’orgoglio. A
un certo punto ho dovuto rinun-
clare, ma solo perché non potevo
pit1 reggere quei ritmi di vita.

Anche l'arte, la pittura e i pittori,
con esposizioni interessanti e
continue, hanno attratto, affasci-
nato, prodotto cultura com’era
nelle intenzioni fin dall’inizio.
Abbiamo ospitato pittori famosi
in ambito nazionale e internazio-
nale, e organizzato Premi Nazio-
nali di pittura “Giovani” con cen-
tinaia di partecipanti da tutta Ita-
lia. Non ¢’era evento culturale im-
portante che non trovasse eco al
Bistrot, tanto che venne Inaugu-
rata una serie di incontri per asse-
gnare un riconoscimento annuale
a operatori culturali cittadini i
quali, nei propri campi, avevano
arricchito Venezia di stima artisti-
ca, letteraria e sociale. Non pote-
va mancare la letteratura, e tra il
1999 e il 2003 prese il via Fonda-
menta-Venezia citta dei lettori,
un festival culturale interdiscipli-
nare promosso dal Comune,
ideato e diretto da perﬁ-unalité lo-
cali e internazionali, che propone-
vano incontri letterari al Bistrot.
Autorevolissimi poeti, letterati e
filosofi componevano il comitato
scientifico di Fondamenta e spes-

s0 si avvicendavano alle tavole
del Bistrot lasciando qualche bre-
ve memoria scritta e fotografica.
Anche la fotografia, con esposi-
zioni e incontri didattici, ha avuto
ed ha ancora un ampio spazio nel
locale.,

Un altro asso nella manica del
Bistrot e la riproposta della cuci-
na rinascimentale,

Nel 2000 una chiacchierata alla
Marciana con un pr{?-fl::nndn:} COno-
scitore della storia della alimenta-
zione veneziana mi consente di
volgere lo sguardo alle origini
della cucina della Serenissima:
una folgorazione che incuriosisce
me e la squadra di cucina del Bi-
strot. Recuperiamo il microfilm
del manoscritto di un cuoco ano-
nimo veneziano della fine del
Trecento, conservato nella Biblio-
teca Casanatense di Roma, e ini-
zia cosi 'avventura sulle origini
della cucina e dei vini veneti dal
Trecento ai giorni nostri. Dopo
numerose prove compaiono le
prime pietanze rinascimentali
rielaborate: 1"Ambroyno bono et

perfecto, i Raffioli de herbe vantazati,
il Cisame de Pesse, il Frisinsal, la Ra-
pa Armata, le Frictelle da Imperador
e molte altre ancora.

[l manoscritto sara la nostra gui-
da gastronomica per re-interpre-
tazioni alquanto ardite di piatti
venetico-medievali. Vi compaio-
no i grandi scalchi, cioé gli chef, ri-
nascimentali, da Maestro Marti-
no a Bartolomeo Sacchi detto il
Platina, da Messisbugo a Teofilo
Folengo a Bartolomeo Scappi, che
con il suo monumentale lavoro
Opera lascia una traccia indelebile
nella cucina italiana del Cinque-
cento. L'attenta rilettura di questi
grandi scalchi medievali, legati in
qualche modo a Venezia e ai suoi
prestigiosi stampatori, fra i primi
in Europa, ci ha permesso di rica-
vare una trentina di ricette di an-
tica memoria e di pubblicarle in
modo da consentire ai lettori di
elaborarle secondo quantita e
modalita personali.
Parallelamente abbiamo sempre
dedicato iniziative alla viticoltura
veneta, alla ricerca e al reimpian-
to di vitigni ormai quasi scompar-
si. Nell'ultimo decennio ricordo
con piacere lo spazio riservato a
Laguna nel Bicchiere — Le vigne
ritrovate, associazione di volon-
tari impegnati nella salvaguardia
e recupero di antiche vigne isola-
ne semi-abbandonate, riportate a
frutto con relativo vino. Un pro-
getto che ha raggiunto una di-
mensione internazionale, sotto
una guida sapiente di cui fa parte
una squadra di fedelissime, vere
signore del vino in Laguna!

Tutto questo testimonia una
passione ma anche I'impegno
per una citta che continua a mo-
strare gravi problemi per il suo
stesso futuro. Che cosa pensa al
riguardo?

Siamo eredi di una storia unica e
grandiosa. Perd non possiamo
vivere di nostalgia, riproporre il
passato. Innanzitutto si deve
conservare l'identita della citta,
quindi & da evitarne lo sfrutta-
mento pesante e improprio, pro-
ponendo un futuro che rispetti la
forma e la specificita. La strada
che indico fa appello alla respon-
sabilita personale: ogni cittadino
faccia la propria parte, singolar-
mente e collettivamente. Indica-
re iniziative & difficile, ma co-
munque tutte devono tendere a
conservare la ricchezza e la me-
raviglia che ci circonda. Venezia
non pud essere un semplice con-
tenitore di idee che vengono dal-
I’esterno, ma deve produrre pen-
siero, cultura, iniziative proprie.
Dobbiamo restituire quello che
abbiamo ricevuto in termini di
incomparabile unicita.

Daniela Zamburlin
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