
Menu Romantico Veneziano
Cucina Classica e Moderna Veneziana

Menu’ di 3 portate a scelta con opzione di 3 piatti per portata

La nostra torta “Cuor de Venexia”

Una Rosa Rosa per il vostro Partner

I nostri Vini Regionali

Tutto incluso € 100,00 per persona

La Vostra romantica cena a lume di candela a Venezia ...
in ambiente elegante con servizio accurato e professionale...

La nostra Torta "Cuor de Venexia"....
1 rosa rossa per il vostro Partner....

dall’apertitivo di benvenuto ai vini regionali al calice (4) scelti e 
abbinati per voi... dalle piccole cortesie al selezionato caffè Del Doge....

Tasse e Servizio.... Tutto incluso

Bistrot de Venise

 

 

 

 

   

 

 

 

 

  



Aperitivo della casa a base di Prosecco D.o.c.g.

Entrée di benvenuto

Antipasto
Capesante scottate su crema di zucca, amorini e tartufo nero di Norcia

Oppure
Terrina di  fegato d'oca, pan dorato con pera al mosto e sua mostarda

 Oppure
* Scampi in “Saor” all'antica agrodolci …Cuoco Anonimo Veneziano XIV secolo

Primo Piatto
Centorisi co' la Quajeta - Ricetta tratta  da commedia del Goldoni XVIII sec.

Oppure
Ravioloni ripieni alle cicale di mare in "ristretto" di calamaretti 

Oppure
Pasta col Pesse (vermicelloni  di grano duro artigianali) Specialità del Bistrot

Secondo Piatto
Filetto di rombo in salsa d'uva nera,crema d'aglio e fondo di carciofo

Oppure
Selezione di Tonno ai Tre Sapori, secondo lo Chef Mario Missese

Oppure
Filetto in salsa al'Asiago dolce, tartufo nero, sformatino di patate fumè e cipollotti glassati

Dessert
Torta Maison  "Cuor de Venexia" al cioccolato speziato,

 fragola al peperoncino e cioccolato bianco  

Gourmandises e Caffè Del Doge

 

Bistrot de Venise

 

 

 

   

 

 

 

 

  


